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. PROTOCOLOS

DEL RECINTO

Un edificio seguro en donde se cuida cada

aspecto de sanidad desde los espacios,

los equipos y a las personas.
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Organizadores de eventos y su

staff de logistica.

Staff de comercializacién durante

el evento.

Asistentes, conferencistas,

invitados, instructores, etc.
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e Personal debidamente capacitado en
protocolos de sanidad.

e Uso de cubrebocas de todos los
colaboradores al servicio de visitantes y
proveedores.

e Reuniones de trabajo por
videoconterencia o presencial en salas
de juntas.
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e limpieza y sanitizacidon de dreas comunes, bafios,
bodegas, almacenes, cocina, salas y salones.

e Sanitizacién de dreas de contacto comun como
escaleras, elevadores, maquinas expendedoras, cajeros,
pasamanos y puertas.

e limpieza y sanitizacion de piso del pasillo principal
(Arcada).

e Basureros de residuos peligrosos biolégicos infecciosos
para el publico en general (cubrebocas, guantes,
pafiuelos desechables).

e Mayor frecuencia de cambio de los filtros de aire de los
equipos de aire acondicionado.




e Sanitizacion a  equipos de  apoyo
audiovisual, tarimas, grljos Yy accesorios.

e Sanitizacidon a mobiliario (sillas, mesas, loza,
plaqué, etc.).

e Limpieza y sanitizacion de vehiculos
utilitarios, y restricciones de capacidad
mdxima segun el tipo de transporte.
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2. PROTOCOLOS DE
EVENTOS

Cada tipo de evento cuenta con
caracteristicas unicas, y en cada una de ellas
se procurard la seguridad de todos los que lo

infegran.
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#

* La medida minima de stands e Distancia de 2 m en e Distancia de 2.5 m entre
serd de 3x3 m?2. pasillos. mesas.

e Sugerencia: 2 personas por e Sugerencia: 3 personas por e Sugerencia: 8-10
stand (3x3 m2). mesa lineal de 2.44 m. personas en mesa

e La distancia minima por e Sugerencia: 2 personas por redonda de 1.50 m.

pasillo serd de 3 m. stand de 3x3 m?2.



2.2 FERIAS Y EXPOSICIONES
RECOMENDACIONES

CORERTLZA

CENTROAME




2.3 CONGRESOS, CONVENCIONES Y REUNIONES
RECOMENDACIONES

e Los proveedores externos de audiovisual sanitizardn con
personal y materiales propios sus equipos.

e Sanitizacidén de platatormas para transporte durante el
montaje por cuenta del organizador.

e Instalacidén de estaciones de gel antibacterial en montaje,
registros y puertas de acceso por parte del organizador.

e E| uso de cubrebocas es obligatorio durante montaje,
evento y desmontaje para montadores, organizadores e

invitados.



2.4 BANQUETES SOCIALES
RECOMENDACIONES




3. PROTOCOLOS DEL
RESTAURANTE

LA ARCADA 1200 cuenta con los estdndares y

protocolos necesarios para que el comensal

disfrute de manera segura.
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1NN 3.1 REQUISITOS DE ACCESO

| ANWAN N@TAN DAY
1200
- @
PERFIL DE CUBRE- LAVADO GEL
PERSONA BOCAS MANOS
COMENSAL v v v
CHEF /
COCINERO 4 v v
MESERO /
BARMAN v v v
CAJERO /
HOSTESS v v v

* El comensal debera ingresar con cubrebocas y retirarlo al estar en la mesa.



3.2 PROTOCOLOS INTERNOS ‘o

e Colocacidn de estaciones de sanitizacion al interior. "
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e Limpieza y sanitizacion previo a la apertura, asi como en
el inicio y término de cada servicio.

e Sanitizacion de charolas y plagué, asi también como de

las terminales bancarias en cada uso.

e Eliminacion de puntos de contacto como saleros vy

menus.

e Escaneo del menu por QR Code.




SOMOS CINTERACCION

TE CUIDO YO,
ME CUIDAS TU
:NOS CUIDAMOS TODOS!
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